Alfabrega

Ocimum bastlicum

Lamiacies

£S5 Albahaca ' Basil

TBasilico ‘% Basilic

Alfé bre a ° Alfabeguera, Alfabega  ® Hierba real, [m]:Eifiya
g basflico, Alhdbega ~ © Great basil Ak
Basilic romain, Basilic commun, Basilic aux sauces, Her.. %5 &

(lué le)

Y4 Aprofitament: full
(@ Sembra a collita: 30-45 dies (primer tall)

18 Exposicid solar:  ple sol - min. 6-8h+

< Consum d'aigua: & & & moderat

¥k Res. plagues: e3¢k moderada

* Res. Gelades: 3 molt baixa (molt sensible a les gelades)

Epocade sembra:  abril-juny (interior: febrer-marc) 8 20-30°C
S Preparaci6 de la terra: terra ben drenada, rica en matéria organica; pH 6-7

E.. Dist. planta x filera: 30 x 25 cm

E Profiunditat sembra:  0,5cm

8 Y Temp. germinacié:  """$15°C 015 22 °C ¥ 30 °C

X % Temps germinacié: 74 dies

% Trasplantament/notes; planter interior febrer-marg; trasplantar quan no hi hagi ri..
& Recolleccic: juny-octubre (tallar reqularment per estimular creixemen..

© Bona associacié: Mongeta, Cogombre, Pebrotera, Tomaquet - Lalfabrega repel
la mosca blanca, pugons i trips; millora el sabor del tomaquet i el pebrot; atreu pol
linitzadors beneficiosos per als cultius veins

@© Mala associacid: All, Ceba, Porro - Alliums alliberen compostos de sofre que
inhibeixen el creixement de lalfabrega i poden alterar el seu aroma caracteristic

Cultivar / varietat, data de collita i notes
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